Kurbis uberbacken mit Camembert

Rezept: food by lilly abgeéndert Foto Miriam

Zutaten fur 4 Personen

1 Butternut-Kurbis
1 Camembert
Walnusse
Olivenadl

Thymian Zweige
Honig

Pfeffer, Chilisalz

Zubereiten

Den Kurbis schalen, in Scheiben schneiden und in eine
Auflaufform setzen. Den Camembert, wenn maoglich in
die Grosse der Kurbisscheiben schneiden. Die
Kurbisscheiben pfeffern und salzen mit Olivendl
betraufeln und den Camembert auf die Kurbisscheiben
legen. Walnusse und etwas Rosmarin auf den
Camembert geben. Alles mit Honig betraufeln

FUr ca. 25 Minuten bei 200 Grad Celsius
Unter/Oberhitze im vorgeheizten Backofen backen.

Lass es dir schmecken!



