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Grillgemuse in der Folie auf dem Grill

Rezept und Foto: Miriam

Zutaten 2 Personen

1 Paprika rot

1 Paprika gelb

1 Zucchetti

1 Tomate oder einige Cherrytomaten
1 Zweig Rosmarin

1 Knoblauchzehe

Olivendl

Pfeffer

Chilisalz

Zubereitung

Gemuse waschen, putzen, Kerne von Paprika entfernen und klein
schneiden. Rosmarinzweig nur waschen. Knoblauch fein schneiden.

Gemuse, Rosmarin und Knoblauch auf Folie geben.

Salzen, pfeffern, mit dem Olivendl betraufeln, Folie verschliessen und
das Packli fur ca. 20 min. auf den Grill geben.



